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PRA DI RUSS 

Una specialità per chi ama i sapori intensi, 
questo formaggio a pasta cruda e molle proviene 
dal latte di una sola mungitura. Per renderlo 
ancora più ricco, giunge a maturazione solo 
dopo continui massaggi alla crosta: una vera 
coccola, anche per il palato. 

  

SCHEDA TECNICA 

• Caratteristiche: Formaggio pasta cruda e molle, prodotto con latte proveniente da una 
mungitura. 

 
• Ingredienti: LATTE intero pastorizzato, caglio, fermenti e sale 
 
• Salatura: A secco 
 
• Maturazione: Si protrae 30 giorni 
 
• Forma: Parallelepipedo quadrato  
 
• Peso medio: Variabile sui 0,5 kg 
 
• Periodo di produzione: Tutto l’anno 
 
• Modalità di conservazione: In frigorifero o in luogo asciutto ad una temperatura non 

superiore ai 12° C 
 
• Confezionamento: Forme da circa 0,5 Kg  
 
 
 
 



 

Revisione: 1  
 

Data: 14/05/2021 

 

La Fiorida s.r.l. Società agricola – Azienda Agrituristica  Via lungo Adda, 12  23016 Mantello   tel. 0342/680846  fax: 0342/681310 
www.lafiorida.com     E-mail: info@lafiorida.com  Shop on-line www.shop.lafiorida.com 
 
 

 
Valori nutrizionali  
     
     
    
Pra di Russ   
    

Valori medi   per 100 gr 
Valore energetico kj     1314 

  Kcal 314 
Grassi g 26,0 

di cui saturi g 14,5 
Carboidrati g 1,0 

di cui zuccheri g <0,5 
Proteine g 19,0 

Sale g 1,5 
 
 
• Paese di mungitura: Italia 

 
 

• Paese di confezionamento: Italia 
 
 

• Paese di trasformazione: Italia 
 


